Buffet Froid :
Buffet Saumon Belle Vue

Saumon en Belle vue accompagner de macédoine de légumes

Baby tomates aux crevettes grises

Sauce cocktail

Buffet du grand large :

Médaillon de saumon poché au court bouillon

Duo de saumon et leurs accompagnements 

Baby tomates aux crevettes grises

Assortiment de filet de poissons fumé (anguille, filet de truite, flétan et saumon)

Mini verrine thon avocat

Terrine trois poissons

Bouquet de scampis

Œufs farci décoré à l’anchois 

Sauce cocktail, aneth et miel, rémoulade et aïoli

Buffet du Terroir :

Jambon cru Marque National aux petits légumes saisonniers

Jambon braisé

Jambon cuit à l’os aux asperges fraîches

Roast-beef du terroir

Terrine de porcelet et sa fine gelée au vin blanc

Terrine de pâté campagne

Suprême de poulet forestier

Pâté Riesling maison et sa fine gelée au Riesling

Saucisse Ardennaise 

Sauce rémoulade, sauce aïoli

Buffet Palais Royal :
Médaillon de saumon poché au court bouillon

Baby tomates aux crevettes grises

Duo de saumon et leurs accompagnements 

Baby Homard

Mini verrine thon avocat

Jambon cru Marque National aux petits légumes saisonniers

Jambon cuit à l’os aux asperges fraîches

Roast-beef du terroir

Mignons de porc Rossini au foie gras

Magret de canard braisé au Riesling de la Moselle 

Pâté Riesling maison et sa fine gelée au Riesling

Œufs farci décoré à l’anchois 

Sauce cocktail, sauce rémoulade, sauce aïoli
Buffet froid et chaud 

Buffet Italien : 

Froid :

Boulettes de morue sauce rémoulade

Verrines de tartare de thon, tomates et câpres

Verrines de moules sur fondue de poivron et vinaigrette de piment

Jambon de parme au Melon

Carpaccio de bœuf mi cuit au pesto

Vitello Tonato

Mini boulettes aux aromes de la Toscane

Poitrine de poulet Capri

Salade de Tomates aux œufs à la crème basilique 

Mozzarella tomates brochette

Salade d’Haricots Italien

Antipasti légumes 

Chaud :( 2 au choix)
Sauté de veau Milanaise

Involtini de courgettes au jambon et mozzarella

Saltimbocca au jus de Marsala

Garnitures :

Rissoni aux petits légumes

Pommes de terre au romarin

Buffet Mosellan 

Froid :

Baby tomates aux crevettes grises

Saumon fumé artisanal au bois de hêtre dans nos fumoirs

Mini verrine thon avocat

Saté de poulet laqué et sésame

Magret de canard braisé au Riesling de la Moselle 

Pâté Riesling maison et sa fine gelée au Riesling

Chaud : (2 au choix)
Coq au Riesling

Mignons de porc en croutes
Mini Waïnzossis mat Moschtersauce
Garnitures :

Gratin dauphinois

Riz Pilaw

Spätzle aux lardons
Les différents articles pour assembler vous-même vos buffets.

Les poissons :
Médaillon de saumon poché au court bouillon

Baby tomates aux crevettes grises

Craved Laks avec sa fine sauce à l’aneth et miel

Saumon fumé artisanal au bois de hêtre dans nos fumoirs

Duo de saumon et leurs accompagnements 

Assortiment de filet de poissons fumé (anguille, filet de truite, flétan et saumon)

Baby Homard

Bouquet de scampis

Mini verrine thon avocat

Mini verrine cocktail crevettes

Saumon en Belle vue accompagner de macédoine de légumes

Terrine trois poissons
Ni viandes ni poissons :

Œufs farci décoré à l’anchois 
Champignons grillés
Aubergine grillées

Poivrons mixte

Mini poivrons farcis à la crème de chèvre

Feuilles de vignes farcies

Brochette Tomates Mozzarella

Les viandes :
Jambon cru Marque National aux petits légumes saisonniers

Jambon braisé

Jambon cuit à l’os aux asperges fraîches

Roast-beef du terroir

Filet de porcelet aux fines herbes

Poitrine de veau farcie

Mignons de porc Argenteuil farci au prunes et abricots séchées

Mignons de porc Rossini au foie gras

Rosette de Lyon

Saucisse Ardennaise 

Terrine de porcelet et sa fine gelée au vin blanc

Terrine de pâté campagne

Saté de poulet laqué et sésame

Pilon de poulet doré 
Suprême de poulet forestier

Magret de canard braisé au Riesling de la Moselle 

Pâté Riesling maison affiné à la mousse de canard

Pâté Riesling maison et sa fine gelée au Riesling

Salades :

Salade sellerie Astoria

Salade Coslow

Salade Poivrons mixte

Salade de choux blanc aux lardons
Salade d’haricots princesse au vinaigre balsamique
Salade d’asperges fraîches 
Salade Arlequin

Salade de pâtes Italia

Salade de Riz Cajun
Salade pommes de terre Ardennaise

Salade de pommes de terre légère au bouillon 

Salade de saison
Desserts :
Sur demande nous organisons pour vous avec la collaboration de nos confrères pâtissiers vos desserts sur mesure. 

Café à discrétion

Divers :
Mélange de mini petits pains
Beurre portion

Sauce aïoli, rémoulade, cocktail, tartare, aneth miel

Locations :

Locations de tables et bancs ou chaises

Nappes et serviettes en tissue ou papier textile

Location de verres différents

Mise en place des tables et du buffet

Mise à disposition de serveurs en salle et derrière le buffet

Boissons :
Possibilité d’organiser les boissons du soft au crémant, champagne, vin du pays et bières.

Les tarifs des buffets varient suivant le nombre de personnes, le choix des produits, les accessoires et la livraison.

Faîtes votre choix et nous allons vous faire votre offre sur mesure.

En restant à votre disposition pour toutes questions de votre part, je vous prie d’agréer mes salutations distinguées.

Krack Yves
