Grill Artikel der Saison 2011
· Côtes de porc marinées / Schweinenacken Kotelett mariniert

    ( marinade sur base de moutarde, vin rouge, huile, épices et fines herbes « recette maison »)

· Lard maigre mariné / Schweinebauch Scheiben mariniert

        ( marinade sur base de vin rouge, huile. Epicé avec une note de paprika doux et fines herbes)

· Spare Ribbs marinade au miel / mit Honignote
        ( travers de porc précuit et mariné avec une sauce Western affiné au miel, un régal)

· Tranche de selle d’agneau / Lammrücken-Scheiben

        ( double côtes d’agneau nature ou marinée au huile d’olive et fines herbes)

· Côtes de porcelet marinée / Ferkelkotelett mariniert

        ( marinade sur base de moutarde, vin rouge, huile, épices et fines herbes « recette maison »)

· Steak de bœuf Western / Rindersteak Western Art

         ( marinade sur base de huile et épices, fines herbes bien corsé)

· Pilon de poulet marinade BBQ / Hühnerschenkel Marinade  BBQ

         ( marinade typique BBQ américaine au goût légèrement fumé)

· Aile de poulet marinade BBQ / Hühnerflügel Marinade BBQ

    ( marinade typique BBQ américaine au goût légèrement fumé)
· Escalope de poulet / Hühnerschnitzel
        ( ½ poitrine de poulet mariné au goût curry ou forestière)

· Brochette de dinde Samba / Putenspieß Samba

      ( flanc de dinde avec des pièces de courgette au goût fruité)

· Brochette de volaille Sate / Geflügelspieß Sate

 ( volaille mariné au goût de Gingembre)

· Brochette de viande mélangé / Gemischter Fleischspieß
 ( bœuf, porc, lard fumé, letz. Grillwurscht, oignons, courgette et poivrons)

· Brochette Trapper / Trapper Spieß

 ( rouleau de haché  spécial avec une bande de lard au épice décorative)

· Saucisse à rôtir / Letzebuerger Grillwurscht

 ( la saucisse pour le grill par excellence au goût de marjolaine et cumin) 

· Weinsaucisse / Grobe Luxemburger Bratwurst

 ( la saucisse à rôtir pour toute l’année au bœuf et porc mélangé, épicé neutre )

· Merguez 

 ( la forte au piment et harissa pur agneau et bœuf)

· Salcicci

 ( la petite italienne pur porc au poivre noir et à l’ail)

· Escargot de veau / Kalbsschnecken Bratwurst

      ( saucisse à rôtir roulé en forme de spirale, au veau et porc oignons et persil)

· Saucisse de veau blanche / Kalbsbratwurst weiß

    ( pur veau et porc très fine et très doux l’idéal pour enfants et grands)

· Mettwurst

 ( un classique pour cuire ou griller ou même cru. Bœuf et porc haché et fumé)

· Hamburger

 ( pour les grands et petits assaisonné au oignons et herbes bœuf et porc mélangé) 

· Speckburger

 ( même recette que le hamburger mais avec une tranche d’emmenthal et de lard fumé)

·  Grill Würstchen
( Knacki au lard fumé et emmenthal, bardé à la main ou moulu en une saucisse)

· Salciccia Sicilienne

(saucisse pur porc haché grossièrement au fenouil et poivre blanc)

· Brochette de filet de canard au poivre gros

(filet de canard nature avec du poivrons et poivre gros)

· Brochette de caille Toscane

(cuisse de caille aromatisées aux arômes de tomates et basilic)

· Brochette de pigeonneau

(cuisse de pigeonneaux aromatisées aux arômes de moutarde et poivre vert)

· Chipolata de volaille

(100 % viande de volaille haché et épicée aux fines herbes )

Sur commande / Auf Bestellung:

· Rôti de collet de porc mariné / Schweine Spießbraten
· Epaule d’agneau Gyros / Lammschulter Gyros Art

· Epaule de porcelet Gyros / Ferkelschulter Gyros Art

· Brochette de scampi à l’ail / Riesengarnellen Spieß mit Knoblauch
· Brochette de saumon et lotte / Lachs und Seeteufel Spieß
· Brochette de légumes / Gemüse Spieß
· Mais au beurre / Mais Kolben mit Butter

· Tomates pour Grill / Grill Tomate

· Pommes en robe de champs / Folien Kartoffel
· Baguette à l’ail / Knoblauchbaguette
Tous les articles de grillades, sont sur pré commande, disponible en petit format.

Alle Grillartikel, sind auf Vorbestellung,  im Mini Format erhältlich .

